
Salsa de fresas y albahaca 
Preparación: 10 min 

Rinde ~ 2 tazas 
 

Ingredientes 

• 2 tazas de fresas picadas 

o 1 pinta de fresas, 

picadas 

• 1 ½ cucharada de jugo 

de limón 

• 1 ½ cucharada de miel 

de abeja 

• ¼ cucharadita de sal de 

grano (kosher salt) 

• 1 cucharada de 

albahaca picada 

• Ralludura de 1 limón 

(opcional)  

Instrucciones 

1. Ponga las fresas en un tazon mediano. 

2. Mezcla el jugo de limón, la miel de abeja y 

la sal en un tazon pequeño o en un frasco 

de vidrio. Vierta sobre las fresas. 

3. Añada la albahaca y la ralladura de limón 

(opcional). Revuelva despacio para que 

se mezclen.  

4. Servirlo con totopos. 

5. ¡Provecho!  
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